Cibo surgelato? 5 consigli
utili per evitare rischi

x] E’' pubblicato su Sanita Informazione il contributo SIMeVeP
dedicato alla gestione del cibo surgelato destinato al
consumo domestico.

La sicurezza alimentare dipende anche dalla corretta gestione
degli alimenti in ambito domestico, per questo il consumatore
finale riveste un ruolo di primo piano e un consumatore
consapevole puo evitare rischi di varia natura seguendo
semplici regole nella manipolazione e conservazione degli
alimenti.
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