Cosa sal deli materiali e
oggetti a contatto con gli
alimenti (MOCA)?

] Gli alimenti vengono normalmente a contatto con molti

materiali e oggetti durante le fasi di produzione,
trasformazione, conservazione, preparazione e somministrazione
e nel cosumo finale.

Questi sono denominati appunto “materiali e oggetti a contatto
con gli alimenti (MOCA)”. Vi rientrano, ad esempio, 1
contenitori per il trasporto degli alimenti, i macchinari per
la trasformazione dei prodotti alimentari, i materiali da
imballaggio, i sacchetti, le pellicole per la conservazione,
utensili da cucina e posate e stoviglie, bottiglie, etichette
alimentari.

Nell’ambito di un progetto finalizzato a valutare i rischi
legati ai MOCA, gestito dall’'Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta con la
collaborazione dell’ASL TO5 e del CeIRSA, e stata prevista
un’indagine conoscitiva per valutare le conoscenze e 1
comportamenti dei consumatori sull’argomento.
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